
I 1рИЛОЖС1П1С № I

к приказу МО Управление образованием
I opo.-K.KOi о округа Красноуфимск oi 25 ок з ября 201 7 г. № I 73

АКТ 

контроля сос тояния пищеблока му вицинальной образовательной организации, подведомственной МО Управления образованием городского 
округа Красноуфимск, с целз.ю профилактики инфекционных заболеваний и пищевых отравлений

______________ . / /Ши? -УУ
заименование образовательной opi анизации)

Объект СоответствуетУне соответствует Комментарий, примечание, рекомендации 
образовательному учреждению / ООО «КОП»

.Условия хранения и перевозки 
гранспорзирования) пищевой продукции, 
ранспорзкровка и приемка пищевой

1

родх'кции:.....
. 1.Требования к транспорту. *
.2.Требование к персоналу.
.л. Гребовакие к продукции.

!. Технологический процесс и готовая
ч\л пиарная продукция.
М.Наличие недельного меню с учетом основ 
национальною питания детей, наличие на* 
сажаое блюдо технологических карт.
2.2. Контроль за выполнением технологии 
приготовления блюд.

I

2.3. Контроль за соблюдением условий и 
сроков хранения готовой пищи и ее раздачей.

—

2.4. Контроль за проведением бракеража 
ГОТОВОЙ ПИ111И.
2.5 Контроль за отбором и условиями 
хранения cviочных проб готовой пищи.
2.6. Контроль ia выполнение норм питания 
детей.



С актом ознакомлены.

очкость к состояние

одержание проп родственных помещении. 
>р\ лования и инвентаря.
.Сос тояние и со ыржание помеиленг ii.

С"

Соблюдение рамочниками правил личной 
гиены, медосмо. ры. гиг иеническос обучение 
птес та i гмя .на к 11*. та пня:________
I. Предварительные и периодические 
Липинские осмотры. _

Гигиеническое обучение и аттес 1ания
Вакцинация.

4. Ежедневные осмотры перед началом
(боты. _ _______________________
5. Контроль за соблюдением правил личной
Iгиены персоналом пищеблока._________
6. Контроль за хранением и утилизацией
мшеных отходов.__ ______________
Проведение уборки, дезинфекции.

г И1НССКЦИИ. и дератизации:
.1. Санитарное состояние помещений, 
ачес гно уборки и дезинфекции, соблюдение 
ребований санитарных правил мытья 
толовой и кухонной посуды и разделомнию 
нвензаря. __________
. Проведение производственного контродя.
. Контроль за организацией питьевого 

•ежима.

Подписи членов комиссии: от образовательного учреждения

от здравоохранения


