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к приказу МО Управление образованием 

горо.чско! о окрхт а Красноуфимск от 25 окт ября 201 7 г. № I 73

АКТ

контроля сос тояния пищеблока м> ниципалыгой образовательной организации, подведомственной МО Управления пора кшанием городского 
округа Красноуфимск, с целью профилактики инфекционных заболеваний и нищевых отравлений

 
^именование образовательной организации)

2(М:

Объект Соот ветсгвует /не соответствует Комментарий, примечание, рекомендации 
образовательному учреждению / ООО «КОП»

.Условия хранения и перевозки
гра испори права ния) пищевой продукции, 
ранспорiировка и приемка пищевой 
родукции:
.1.Требования к транспорту. . i --------------

.2.Требование к персоналу.

.3. Требование к продукции. /"* (Г
’. Технологический процесс и готовая 
суд пиарная продукция:
!.1.Наличие недельного меню с учетом основ 
национальною питания детей, наличие на' 
гажаое блюдо технологических карт.
2.2. Контроль за выполнением технологии х
приготовления блюд. VtyP
2.3. Контроль за соблюдением условий и »
сроков хранения готовой пиши и ее раздачей,
2.4. Контроль га проведением бракеража 
готовой пи Оз и.
2.5 Контроль га отбором и условиями 
хранения суточных проб сотовой пиши.
2.6. Контроль га выполнение норм питания л
детей. f//

. . f



о ае р ж а н не п р ш к во дс тис н н ы х помещении. 
>рудованпя и инвентаря.
.Состояние и со ^.ржание помещений 
?L’ociояние и нс;
jp\ дования_ ’

„крайность техноло! оческою

.Наличие, .юсы очное ть и состояние 
вен I г1ря2_____  '''бЖ-М'Ы-'
Соблюдение работниками правил личной 
сиены. медосмюры. пи иеническое обучение

<4 —»

т еста имя. вакцинация.
I. Предварительные и периодические
• д и ц и I ic к ис ос м о гр ы _________
?. Гигиеническое обучение н аттесчация.
.). Вакцинация.
4. 1'жеднсвныс осмотры перед началом
.боты. _ __________________
5. Контроль за соблюдением правил личной 
п иены персоналом пищеблока.
6. Контроль за хранением и утилизацией
ни io вых отходов.
Проведение уборки, дезинфекции.

с I и нее к ц и и и де рати за ци и:________ ___
. I. Санитарное состояние помещений, 
ачество уборки и дезинфекции, соблюдении 
реноваций санитарных правил мытья 
толовой и кухонной посуды и разделочною
нвентаря.
. Проведение производственного контроля.
. Контроль за организацией питьевого 

кг/кнма. г

Подписи членов комиссии: от образовательного учреждения

С актом ознакомлены:

от здравоохранения
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/л/-^


